
Nombre del Bar/Restaurante:

Dirección:

Teléfono del establecimiento:

Correo electrónico:

Página web:

Nombre y apellidos de la persona de contacto:

Teléfono de contacto:

Días de cierre del establecimiento:

Descripción del establecimiento:

NOMBRE DEL PLATO: 

INGREDIENTES CANTIDADES INGREDIENTES CANTIDADES

1) 10)

2) 11)

3) 12)

4) 13)

5) 14)

6) 15)

7) 16)

8) 17)

9) 18)

FICHA TÉCNICA DE ELABORACIÓN Y PRESENTACIÓN DE LA RECETA
Elaboración

Presentación

Detalles importantes a tener en cuenta

Es imprescindible adjuntar a esta ficha una fotografía del plato con estos requisitos técnicos: La foto-
grafía debe tener una calidad mínima de resolución de 2.000 x 2.000 px, y una iluminación adecua-
da para poder imprimirse en la guía de este certamen.

Ficha de Inscripción
LCALÁ Gastronómica
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